
No. หัวข้อ (Topics) รายละเอียด ( Descrition)

1 ช่ือสินคา้(ภาษาไทย) (Product name in Thai) พฟัใส่ไส้ไส้ผกัโขมอบชีส

2 ช่ือสินคา้(ภาษาองักฤษ) (Product name in English) Stuffed Puff Spinach Cheese (Frozen)

3 รหสัสินคา้ (Product code) 203855  (PD 203854)

4 เลขท่ี อย. สินคา้  (NO.THFDA Products)  (Thailand Only) 10-1-03350-5-0230

5 ขนาดสินคา้ กวา้งxยาวxสูง (ซม.)Dimensions Width x Length x Height (cm) กวา้ง 5.0-7.0 ซม. ยาว 5.5-7.5 ซม. สูง 3.0-5.0 ซม.

6 น ้าหนกั/ช้ิน(Weigst Pieces) 30-45 กรัม/ช้ิน

7 จ านวนช้ิน/แพค็(Number pieces/Pack) 7 pcs/Plastic box

8 หน่วยบรรจุ/กล่อง (Packing unit/Box) 14 pcs./Carton

9 อายกุารจดัเก็บรักษา (Shelf life) แช่แขง็ 180 วนั

10 อายกุารจดัเก็บรักษา [หลงัเปิดใชง้าน](Shelf life) [After activation] แช่เยน็ 3 วนั

11 อุณหภูมิการจดัเก็บ (Storage temperature) แช่แขง็ ≤ -16 °C

12
อุณหภูมิการจดัเก็บ [หลงัเปิดใชง้าน]
(Storage temperature) [After activation]

แช่เยน็ 2-5 °C

13 พลงังาน (Calories) Spinach 85 kcal/pcs
14 POD สินคา้ พฟัไส้ผกัโขมอบชีส แป้งพฟัสีเหลืองทอง หอมเนย ไส้ผกัโขมอบชีส มนัเคม็ลงตวั

15 วิธีการใชง้าน / วิธีการท าละลาย /วิธีการอุ่นสินคา้ ( Manual Product)

1. น าสินคา้ออกจากตูแ้ช่เยน็ หรือตูโ้ชวเ์คก้ 
2. อุ่นดว้ยเตาอบ 800 วตัต ์อุณหภูมิ 160°C เป็นเวลา 2-3 นาที 
**อุณหภูมิและระยะเวลาในการอุ่นสามารถปรับเปล่ียนไดต้ามความเหมาะสมข้ึนอยูก่บัชนิดและเตา
ท่ีใชใ้นการอุ่น**
**ห้ามอุ่นดว้ยไมโครเวฟ เพราะขนมจะไม่กรอบ ชั้นขนมจะติดกนัและเนยไหลเยิม้ออกมาจากชั้น
ขนม**

16 GDA -

17 โภชนาการ (Nutrition)

18 สารก่อภูมิแพ ้(Food allergen)  Declaire

ธญัพืชท่ีมีกลูเตน  ไข่   นม ถัว่เหลือง 
และอาจมี ถัว่ลิสง ข้ึนฉ่าย กุง้  ซลัไฟต ์มสัตาร์ด งา นทัยนืตน้ ปลา

**อ้างอิงสารก่อภูมิแพ้ตามสหภาพยุโรป (EU)**

                                                              แบบฟอร์มสินค้า (Product  Form)                                  



Vegan

Low Fat

Low Sugar

No Sugar

No Preservative

No Milk

No Egg

No Margarine

No MSG

No Artificial Colour

Contains Real Fruit

Natural Flavoring

Multigrain / Wheat

Sweetener

Trans Fat Free

Gluten Free

อ่ืนๆ หากมี ต้องระบุ …...................

Healty Claim 


